
Chef  Diego BaltraTapas

¡ IMPORNTANTE ! Si tienes alguna ALERGIA,
Por favor nos lo haces saber.

MENÚ DE

GOURMET

•  Croquetas  Blue · 
De queso azul con cebolla caramelizada 
sobre mermelada casera de arándanos y 
topping de alioli de higo (4)·    8 € 🥖 🥚 🥛

• Chumpi  Mallorquines · 
Champiñones rellenos con sobrasada, queso 
ahumado, cubiertos de parmesano y toque de 
aceite provenzal·    9 € 🥛

• Pulpo  ESPE  Style · Pulpo a la plancha con 
aceite de ajo negro sobre puré de boniato y 
jengibre, escalivada de verduras · 17 € 🐙🥛

Entre PANES & Vicio
 • 🔥  PULPO CANALLA · Pulpo crujiente, 
crema de sriracha equilibrada, cebolla 
morada encurtida, alcaparras fritas y hojas de 
perejil fresco. 
Intenso, descarado y ADICTIVO ·     7 € 🥖🥚🥛🐙

Maridaje recomendado: CAMP NOU

• Formula 56  · 
Pan de campo, salsa Jägermeister, ternera al 
horno marinada en zumo de naranja y 
hierbas, rúcula fresca y un toque de sal 
Maldon. Una combinación para rendir al 
máximo   ·    8 € 🌭🥛

• Bikini  Ibérico · Pan de miga con salsa 
trufada, quesos Cheddar y Brie, mermelada 
de higo y jamón ibérico ·   9 € 🥖  🥛

Para COMPARTIR 
• Jamón  Ibérico  Selección · 
Cortado a mano, acompañado de pan brioche 
tostado y tomate rallado ·    26 € 🥖   

• Tabla  de  Quesos  Premium · 
Variedad gourmet con frutas deshidratadas, 
hojas de pan, frutos secos  y Chutney de mango
picante ·    21 € 🥖 🥛 🌰 

DULCE Final
• Volcán  de  Chocolate · 
Coulant con helado de mango y crocante de 
plátano macho. Aceite de Oliva, Sal y Tajin para 
hacerlo explotar ·    8€ 🥖 🥚 🥛 

Tabla Referenciada de alérgenos: 
🥖 Gluten
🦐 Crustáceos
🥚 Huevos
🐟 Pescado
🥜 Cacahuetes
🌱 Soja
🥛 Leche y derivados

APERITIVOS 
 • Olivas  Marinadas · 
Mix de olivas marinadas ·    5 € 

 • Olivas  Kimchi · 
Mix de olivas en salsa kimchi artesanal ·   5 € 🌱

 • Quesitos Mediterraneos · 
Dados de queso macerados en aceite de oliva 
extra virgen, Oregano y Aji molido ·   6 € 🥛

• Pan con Tomate · 
Pan de masa madre, tomate rallado y oliva  ·  4 € 🥖  

• Gildas Matrimonio · 
Oliva, piparra, boquerón  y Anchoa con salsa 
mediterránea (2U) ·    6 € 🐟 🥛 🍷 
 
• Patatas  Chip  Crujientes · 
Corte grueso, fritas en aceite vegetal, con salsa 
Espinaler y Piparras ·    6 € 🥖 

ESENCIA de la CASA   
• Bravas de Barri · TOP ·
Patatas con salsa brava, alioli suave y toque 
de hierbas frescas ·     8 € 🥚🥛 

• Hummus Mediterráneo · 
Casero de garbanzos, tiras de vegetales y 
pan pita tostado ·   12 € 🌿 🥖 ⚪

• Empanada Carnal · de ternera, 
cebolla, oliva, huevo  y especias. 
Acompañada con dip de pebre de tomate 
con su toque picante ·    7 € 🥖 🥚 🥛

• Brochetas  de  Pollo  Oriental  · 
marinadas en naranja y soja, salsa 
tereyaki, sesamo  tostado ·    10 € ⚪🥛🌱 

• Ensalada Crunchy · Delicados bocados 
de queso con rebozado crujiente, colchón de 
rúcula fresca, tomates secos y vinagreta 
balsámica ·    8 € 🥖 🥚 🥛

• Burrata Violeta · 
Burrata sobre carpacho de remolacha, 
reducción de balsámico, pistachos 
y aceite de albahaca ·   10 € 🥛 🌰 🥖

🌰 Frutos de cáscara
🌿 Apio
🌭 Mostaza
⚪ Sésamo
🍷 Sulfitos
🌼 Altramuces
🐙 Moluscos


